
魚の
捌き方
講座

2020年1月25日(土)

定員：6名

持物：エプロン・三角巾・手拭き用タオル・マスクなど

費用：参加無料（材料費 ¥1 , 000 ）

対象：中学生以上の方

講師：仲良し会メンバー2名

午前11時～午後2時（終了予定）
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※包丁やまな板は貸出できますが、ご自宅にあるものをご持参いただいても構いません。
※ご自身のアレルギーには十分ご注意ください。

※ 無断 キ ャ ン セ ル の 場 合 、 弊 社 の 他 の 催 し に 参 加 い た だ け な い 場 合 が ご ざ い ま す 。

守口市東部エリアコミュニティセンター

☎06-6902-5500
バスでご来館の場合…京阪バス「古川橋駅」から「藤田」下車 徒歩5分
お車でご来館の場合…当館の駐車場が満車の場合は近隣の有料駐車場をご利用ください。

【主催】守口市東部エリアコミュニティセンター（東部エリア指定管理者 株式会社ケイミックスパブリックビジネス）

〒570-0012 大阪府守口市大久保町1丁目南27番6号

（9時～22時）
お問合せ
お申込み

～自分で捌いた魚を美味しく調理～


